AOP - DEMARCHE EN COURS

les Cevennes

Une volonté forte des producteurs et
des acteurs de la filiére afin de valoriser

Des conditions de sol, de climat et de Des varl‘été:s ﬁél?ctiannées. ensemble la production castanéicole des
milieu favorables au développement du Un espace aménagé par 'Homme : ol S
chataignier. murs de pierres séches, terrasses, clédes, La mobilisation se poursuit, pour assurer
Des paysages remarquables grice a cet Des techniques de production et de Iavenir de la production et offrir aux
arbre emblématique cévenal. transformation maitrisées, consommateurs des garanties que vous
retrouverez dans les produits estampillés

Chataigne des Cévennes®.

\

Un Peoduit Typique ef teconnu v i
line Qualité Définie
DES VARIETES TRADITIONNELLES DES
CEVENNES (Castanea sativa) parmi lesquelles existent : UN CADRE EXIGEANT DECIDE PAR LES
Aguyane, Sardonne, Dauphine, Figarette, Géne Longue, CASTAMEICULTEURS
Meéjane, Olargues, Pellegrine, ... Un projet de cahier des charges reposant sur :
Des vergers entretenus, productifs, garantissant une
trés bonne qualité sanitaire des fruits,

Des techniques de production et de récolte adaptées aux

Une saveur sucrée marquée, des ardmes intenses et
persistants de miel, de fruits secs, de lait chaud, de patate
douce et de violette, des odeurs de caramel et de pain
chaud et une texture tendre.

Cévennes, La valorisation des qualités gustatives
et technologiques de nos variétés.

»
C’ﬁa‘faigne

des Cévennes

— -’.CIF' DEH&FCI-EEHLWHE B

Hssecialion des producteuts de

chilaigne des Cévennes

4 B, chemin des Caves
Maison de IAgriculture

30340 SAINT PRIVAT DES VIEUX
Aire plographique

Chitaigre des Cévennes Tel 04 66 30 34 17
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